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CASE STUDY

MONITORIZACAO
DE TEMPERATURA

ARMAZENAMENTO DE
ALIMENTOS REFRIGERADOS
E CONGELADOS PARA
SUPERFICIE COMERCIAL

Aplicacao da solucdao Registador Metroldgico de
Temperatura para monitorizar a temperatura no
processo de refrigeracdo e congelacao de
alimentos em superficie comercial.




OBJETIVO

Monitorizacdo da temperatura das camaras de armazena-
mento com refrigeracdo e congelacdo de mercadorias para
abastecimento de superficie comercial.

A aquisicdo do sistema Registador Metroldgico de Tempe-
ratura serviu o propodsito de recolher e registar, de forma
automatica, os valores de temperatura dos equipamentos
de armazenamento, para cumprimento de uma obrigato-
riedade legal.
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N SENSORIZACAO

—~
A leitura das temperaturas é realizada pelos transmis-
D sores da solucdo Registador Metroldgico de Tempera-
tura. O sensor principal esta na extremidade de uma
< sonda que estd agregada ao transmissor. Os trans-

missores asseguram a monitorizacdo das temperatu-
ras de forma eficiente em intervalos de temperatura
gue podem variar entre os -302C e os 30°C.

REPETIDOR

<( O > Os repetidores necessarios e incluidos na solucéo,
garantiam o alcance e redundancia do sinal sem fios
entre os transmissores e o gateway, que redne os

registos de todos os pontos de medicéo.

GATEWAY

O gateway da solucdo Registador Metroldgico de
Temperatura permitiu agrupar todos os transmissores
na mesma rede. Este dispositivo assegura, automati-
camente e de forma transparente ao utilizador, o
mapeamento de rede, a sua formacao e recuperacao
de ligagcdes, caso o meio ou condi¢des de comunica-
cao se alterem.

VISUALIZACAO DE DADOS

Q A solucdo Registador Metroldgico de Temperatura
inclui uma vertente de software local onde se pode
visualizar, analisar e exportar dados, configurar
alarmes e configurar servicos de notificacdo externos.
Os dados registados foram replicados na Tekon loT
Platform, de forma a proporcionar o acesso a infor-
macao aos utilizadores que ndo se encontram presen-
cialmente nas instalacées, de forma a proporcionar
uma maior interacdo e experiéncia do utilizador.
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TEKON

DETALHES TECNICOS

Os equipamentos de armazenamento de suporte a infraes-
trutura comercial, devidamente identificados, albergam os
produtos alimentares de diferentes seccdes. Dada a natu-
reza de cada categoria de produtos, os equipamentos de
frio estdo configurados para manter a temperatura indica-
da para cada categoria, assegurando gue os produtos de
natureza perecivel mantenham os indices de qualidade,
desde a sua chegada até a colocacdo nos expositores de
loja.

As camaras Padaria e Pastelaria destinam-se ao armazena-
mento de produtos de e para fabrico proprio, na fase de
pré ou pos-confecdo. As restantes camaras armazenam
produtos ja preparados, provenientes de varios fornecedo-
res.

CASE STUDY

O conjunto de equipamentos de refrigeracdo e congelacdo
estdo dispostos no fundo da infraestrutura comercial,
afastado da zona comercial dedicada ao publico. A garan-
tia de isolamento térmico por parte destes equipamentos
implica a utilizacdo de materiais de construcdo robustos,
gue ao garantirem o isolamento térmico, provocam
também uma obstrucéo fisica capaz de reduzir a qualidade
do sinal sem fios entre os dispositivos de registo de dados
e o0 ponto de rececdo de dados.

A disposicdo e o blogueio fisico provocado pelas cdAmaras
de frio foram ultrapassados através da colocacdo de
repetidores, em localizacdes estratégicas, que reforcam a
fiabilidade da rede sem fios e garantem gue os niveis do
sinal da rede sem fios estdo dentro dos valores aceitdveis
para que ndo existam falhas de comunicacéao.
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DETALHES TECNICOS

Dado o numero de transmissores envolvidos e a disposicdo das
camaras, foi necessario realizar uma avaliacdo detalhada
focada na qualidade de sinal proveniente de cada transmissor
e ajustar a localizacdo dos repetidores de forma a garantir uma
maior cobertura de sinal.

Legenda
‘ Gateway 5 - Bacalhau
6 - Peixe Fresco
® Repetidor 7 - Embalados
1 - Pastelaria 8 - Aves
2 - Padaria 9 - Congelados
3 - Charcutaria 10 - Fruta / Legumes
4 - Congelados Peixaria 11 - Carne
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DETALHES TECNICOS

O gateway e computador da solucdo Registador Metrolo- A Tekon loT Platform enguanto solucdo baseada na cloud,
gico de Temperatura foram instalados num espaco garante uma maior disponibilidade e seguranca da infor-
frequentado pelos colaboradores e gestdo da infraestrutu- macado. As suas funcionalidades oferecem um maior

ra, de forma a facilitar a interacdo com a interface de numero de opc¢des para visualizacdo e andlise de dados,
utilizador, providenciando assim uma resposta rapida a facilmente personalizdveis de acordo com a preferéncia
gualquer desvio operacional que possa ocorrer. dos utilizadores.

A replicacdo dos dados da solucdo para uma instancia da
Tekon loT Platform permitiu oferecer uma conectividade
mais alargada e abrangente, permitindo que os utilizadores
registados, possam aceder a informacdo em tempo real,
guando ndo estdo fisicamente presentes nas instalacdes.
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TEKON

CONCLUSAO

O controlo de qualidade dos produtos € um processo
continuo que se prolonga pela cadeia de fornecimento, até

chegarem ao momento de aquisicdo pelo consumidor final.

A implementacdo da solucdo Registador Metroldgico de
Temperatura certificou o cumprimento da obrigatoriedade
legal de registo automatico de temperaturas em equipa-
mentos de armazenamento com dimensdes superiores a
10m3, possibilitando uma visdo e conhecimento mais
aprofundados de todo o processo de armazenamento e
proceder a ajustes no sistema de producédo de frio e sensi-
bilizacdo dos colaborados para o acesso adequado a essas
areas.
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E igualmente possivel perceber a performance e estado
dos equipamentos pelos perfis de arrefecimento apds
cargas consecutivas. Estes e outros aspetos salientados
pelo registo e visualizacdo em permanéncia dos dados de
todas as cdmaras possibilita a detecdo precoce de cenarios
de eventual falha dos sistemas procurando reduzir as
perdas de produto e custos de manutencdo dos equipa-
mentos.
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